
Iceberg / Ovopan

Aroma Artificial PTA c/ 960ml

Código:
0010 - Baunilha
1874 - Laranja
0011 - Manteiga
1865 - Panetone

Aroma artificial que pode ser usado em biscoitos, bolos, 
bolachas, sobremesas, entre outras aplicações.  
Uso: 10g por Kg de produto final.

Concentrado Emulsificante a Base de Coco

Código:
58 - c/ 960ml

Proporciona sabor a diversos produtos como: bolo, 
bolachas, biscoitos, raspadinhas, etc. Uso: 10g por Kg de 
produto final.

Concentrado Emulsificante a Base de Coco

Código: 42 - c/ 5L

Proporciona sabor a diversos produtos como: bolo, 
bolachas, biscoitos, raspadinhas, etc. Uso: 10g por Kg de 
produto final.

Gemaxxi Gema de Ovo Desidratada c/ 1Kg

Código: 4304

A Gemaxxi é uma gema em pó, com finalidade de substituir 
o ovo em casca no preparo de maionese, resultando em 
um molho consistente e saboroso.

Ovopan Ovo Int. Past. Desidratado c/ 1Kg

Código: 3474

O ovo integral desidratado Ovopan é uma excelente 
escolha para panificação em geral, pois sua praticidade é 
incomparável. Basta acrescentar água.
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Mistura Artificial Amarelo Ovo PL c/ 1Kg

Código: 110

Corante artificial para uso alimentício empregado em 
diversos segmentos tais como: doces, bebidas, refrescos, 
balas etc. Conhecido como amarelo ovo.



Insumos
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Metabissulfito de Sódio Alfa c/ 1Kg

Código: 108

É usado como um aditivo alimentar, principalmente como 
preservante, é um agente redutor, inibidor na proliferação 
de micro-organismos

Propionato de Cálcio em Pó c/ 1Kg

Código: 407

É um inibidor eficiente do crescimento de fungos e 
bactérias que geram o mofo em alimentos. Com função 
conservante, bactericida e fungicida.

Sorbato de Potássio Granulado c/ 1Kg

Código: 1934

É um conservante que inibe o crescimento de bolores e 
mofos, muito utilizado na produção e conservação de 
diversos alimentos

Bicarbonato de Amônio IPC c/ 25Kg

Código: 88

Aumenta a expansão dos biscoitos, ajuda a formar um 
aspecto mais uniforme.

Bicarbonato de Sódio IPC c/ 1Kg

Código: 243

É utilizado como "agente de crescimento" em uma gama 
extensa de produtos que utilizam fermento químico.

Amido de Milho Adram c/ 25Kg

Código: 445

O amido de milho  é muito utilizado na alimentação como 
espessante em molhos, cremes, sopas, macarrão, 
biscoitos e na panificação.

Anti-mofo Megapan c/ 1Kg

Código: 68

É um produto utilizado no combate a mofos e fungos na 
superfície de pães e bolos, entre outros produtos de 
alimentação.

Sorbato de Potássio Granulado c/ 1Kg

Código: 1934

É um conservante que inibe o crescimento de bolores e 
mofos, muito utilizado na produção e conservação de 
diversos alimentos

Amido de Milho Amafil c /25 Kg

Código: 4555

O amido de milho  é muito utilizado na alimentação como 
espessante em molhos, cremes, sopas, macarrão, 
biscoitos e na panificação.



Fermentos
Fermento Saf inst. MD c/ 500g

Código: 3043

Saf-instant MD é um fermento seco instantâneo que foi 
desenvolvido especialmente para massas com alta taxa de 
açúcar na massa.

Fermento Saf inst. MS Vermelho c/ 500g

Código: 3042

Saf-instant Vermelho MS é um fermento seco instantâneo 
que foi desenvolvido especialmente para massas sem ou 
com pouco açúcar.

Fermipan Marrom MD c/ 500g

Código: 71

Fermipan Marron MD é um fermento seco instantâneo que 
foi desenvolvido especialmente para massas com alta taxa 
de açúcar na massa.

Fermipan Vermelho MS c/ 500g

Código: 72

 

Fermipan Vermelho MS é um fermento seco instantâneo 
que foi desenvolvido especialmente para massas sem ou 
com pouco açúcar.

Fermento Químico Líder c/ 1Kg

Código: 4374

Fermento Líder indicado para produção de bolos, tortas
salgadas ou doces.

Código: 69

Fermento indicado para produção de bolos, tortas salgadas 
ou doces.

Fermento Químico Megapan c/ 1KgFermento Inst. Success MD c/ 500g

Código: 1951

O Fermento biológico seco pode ser utilizado na 
fabricação de todos os tipos de pães e massas 
panificáveis.
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Frutas / Sementes

Código:   3955 

Sem o caroço, é bem macia e agiliza a preparação de 
bolos, tortas, sobremesas, sorvetes, caldas e doces.

Ameixa Arg. s/ Caroço Juan Mondello Cx. c/ 
10Kg

Frutas Cristalizadas c/ 10Kg

Código: 715

Utilizadas em vários pratos como bolos, tortas, pavê, 
sonhos, pães, panetones assim como para decoração e 
coberturas de sobremesas. 

Uva Passa s/ Semente c/ 10Kg

Código: 239

O diferencial é a qualidade, não tem talos nem sementes.

Uva Passa s/ Semente Andes Food c/ 10Kg

Código: 3065

Sem  talos e sem semente, ótima qualidade.

Castanha Caju Dunorte c/ 1,005Kg

Código:   
3769 - Gran. Fina natural
4482 – Gran. Media Natural

As Castanhas de Caju Dunorte são crocantes e com um 
delicioso sabor.

Gergelim Descascado branco especial c/ 1Kg

Código: 357

É a versão do grão de Gergelim mais consumida em 
nosso país atualmente. Sua aplicação está na panificação 
e restaurantes orientais.
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Castanha Gran. Med. Natural Dunorte c/1,005Kg

Código: 4482  

As Castanhas de Caju Dunorte são crocantes e com um 
delicioso sabor.



Recheios / Coberturas
Polpa de Frutas Ricaeli

Código: 
580 - Ameixa 
 Balde c/ 4,7Kg
581 - Morango
 Balde c/ 4,1Kg 
 

Preparado com frutas selecionas, ideal para utilização 
em confeitaria, sorveterias e na produção de iogurtes.

Cerelis Pote c/ 1,01Kg

Código: 903

Cerelis é um enfeite para confeitaria, a base de algas 
marinhas para decoração ou recheio, em substituição 
a cereja natural.

Goiabada Cremosa Xavante

Código: 
2407 - Balde c/ 4,8Kg
4025 - Bisnaga c/ 2Kg

Preparado com frutas selecionas, ideal para utilização 
em confeitaria, sorveterias e na produção de iogurtes.

Cereja Marrasquino Curicó

Código:
1993 - c/ Talo c/ 1,65Kg
1558 - s/ Talo c/ 1,8Kg

Com um processo de colhimento especial, são colocadas 
em tanques de conservantes, descaroçadas e adocicadas. 
Ideal para confeitarias e sorveterias.
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Olho D’água / Baron

Açúcar Ref. Granulado Olho D’água c/ 1Kg

Código: 366 

Produto tipo exportação de cor clara. É excelente para uso 
direto, ou em receitas diversas.

Açúcar Demerara Olho D’água c/ 1Kg

Código: 3975

O açúcar demerara possui menos calorias que o açúcar 
branco, sendo uma opção mais saudável e igualmente 
saborosa.

Açúcar Refinado Olho D’água c/ 1Kg

Código: 4370 

Produto tipo exportação de cor clara. É excelente para uso 
direto, ou em receitas diversas.
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Corante artificial Pó Mix c/ 1Kg

Código: 
4216 - Amarelo Damasco

Corante artificial para uso alimentício empregado em 
diversos segmentos tais como: doces, bebidas, refrescos, 
balas etc. Conhecido como amarelo ovo.

Corante em Gel Mix c/ 15g

Código: 
Marfim - 4286

Corante em gel para uso alimentício empregado em 
diversos segmentos tais como: doces, bebidas, refrescos, 
balas etc. De cor Marfim.

Corante Softgel c/ 25g

Código: 
1038 - Amarelo Damasco - 25g
1373 -  Azul Anis - 25g
1895 - Branco - 25g
1375 - Lilás - 25g
1374 - Preto Ameixa - 25g
1372 - Rosa Cereja - 25g
4477 -  Rosa Intenso - 25g
1039 - Verde Folha - 25g
4478 - Verde Limão - 25g
1037 - Vermelho Morango - 25g

É um corante super concentrado desenvolvido para todos 
tipos de cobertura e recheio, possuindo uma consistência 
apropriada que permite uma coloração rápida e fácil.

Corante Softgel c/ 60g

Código: 
3821 - Amarelo damasco   4288 - Marrom
3825 - Azul anis                 4217 - Pink      
4287 - Azul Jeans              3820 - Laranja
3822 - Azul Marinho           
4406 - Preto Intenso         
3819 - Rosa cereja 
3824 - Rosa intenso 
3823 - Super branco 
3826 - Verde folha
3818 - Vermelho morango
3816 - Vermelho natal
3969 - Verde Limão
3866 - Turquesa

Corante Para Chocolate Mix c/ 12g
Código: 
3966 - Vermelho
3962 - Verde
3964 - Rosa
3965 - Preto
3968 - Azul
3967 - Amarelo

Aplicado em chocolate, coberturas fracionadas e 
hidrogenadas. Poderá ser utilizado em pasta americana e 
toda cobertura tipo creme (chantilly, glacês, marshmallow, 
etc)

Aroma Mix c/ 30ml

Código: 
1376 - Abacaxi
1083 - Baunilha
1378 - Baunilha branca
1381 - Cereja
1380 - Chocolate
1379 - Coco
1084 - Limão
1185 - Maracujá
1183 - Menta
1184 - Morango
1186 - Tutti - Frutti
Essência  para aplicações em bolos, tortas e doces, dando 
o sabor e a fragrância desejado.

Aroma Mix c/ 960ml

Código: 
3812 - Aroma manteiga
3813 - Aroma natural de laranja
3814 - Aroma artificial coco
1377 - Aroma artificial de Baunilha
1085 - Aroma baunilha branca

Essência  para aplicações em bolos, tortas e doces, dando 
o sabor e a fragrância desejado.

CMC Mix c/ 50g

Código: 1187

CMC desumidificante, é usado como espessante e 
estabilizante, permitindo uma maior elasticidade e rápida 
secagem, em pasta americana, bala de goma, etc.
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Mix



Mix

Código: 1086

Serve para dar firmeza em musses, iogurtes, docinhos, e 
conferir mais elasticidade à pasta americana. Solúvel em 
água quente.

Renda Mix Neutro Pote c/ 100g

Código: 3731

Pastamix

Código:
1182 - c/ 800g
1675 - c/ 3Kg

Pasta americana para cobertura de bolos e tortas.

Pasta Americana Colorida Mix c/ 500g

Código:
3726 - Verde Bandeira
3727 - vermelha
3729 - Preta
3970 - Marron
3971 - Cor Pele
3972 – Amarelo
4509 - Rosa 

Pasta Americana Mix Neutro c/ 4,5Kg

Código: 4290 

Pasta para Flores Mix c/ 400g

Código: 4289 

Xarope de Glucose Mix c/ 150g

Código: 1382

Para evitar a formação de cristais de açúcar, conferir maior 
brilho, aumentar a viscosidade, cremosidade e maciez em 
sorvetes, pirulitos e massas.

Utilizada como cobertura para decoração de bolos, tortas,
cupcakes, entre outros. Também utilizada na produção de
personagens, babados, flores e em moldes de silicone.

Gelatina Mix c/ 50g

Cobertura colorida artificialmente para revestimento e 
modelagem de produtos de confeitaria.

Utiliza-se na confecção de flores, drapeados, babados 
e imitação de tecido.

Pó para preparo de rendas flexíveis de açúcar. Basta 
misturar 26g (3 colheres de sopa) com 50ml de água para 
ter a massa pronta para aplicação nos tapetes rendados.

Chantilinho Pó p/ Preparo Chantilly c/ 400g

Código: 4479

É uma mistura em pó para preparo de creme tipo 
“chantininho caseiro”, com sabor de leite em pó.
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Mix

Código:
4543 – Chocomalte
4544 – Cocco Bianco 
4545 – Leitinho 
4546 – Sabor Trufa

Recheio pronto para uso; ideal para você fazer recheios e 
coberturas em bolos, doces, tortas e confeitaria em geral.

Recheio Selecta Namur c 1,01 Kg
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